
Menú Degustación
TEMPORADA

P r e c i o :  9 0 €  I V A  i n c l u i d o  
B e b i d a s  y  p a n  n o  i n c l u i d o  

E s  n e c e s a r i o  r e s e r v a r  c o n  a n t e l a c i ó n

Aperitivo del día

Tarrina de foie sobre carpaccio de ternera

Boletus con cigalas

Canelón de pollo asado con crema de setas y foie

Arroz seco de gamba roja

Bacalao a la muselina de ajo y manzana

Tartar de ternera Urbisol

-----

Sopa de piña con f rutos rojos

Milhojas con crema catalana y higos

Pastel Coulant



Menú Degustación
CLÁSICO

P r e c i o :  6 0 €  I V A  i n c l u i d o  
B e b i d a s  n o  i n c l u i d a s  

E s  n e c e s a r i o  r e s e r v a r  c o n  a n t e l a c i ó n

Aperitivo del día

Coca de higos caramelizados con foie

Huevos estrellados con espárragos, alcachofa y jamón

ibérico 

Risotto de setas con parmesano y foie 

Lomo de merluza con tomate en el tomillo y aceite de

aceitunas negras 

Cochinillo asado con su guarnición

-----

 Espuma de crema catalana con sorbete de mandarina 

Crujiente de f rutos rojos 


