POSTRES

TORRADA DE SANTA TERESA

amb melmelada de figues i gelat de biscuit

L EL BABA DEL NANDU

flamejat a taula amb ron cremat i gelat de biscuit

CHEESECAKE FET A CASA

amb maduixes i dol¢ de llet

ESCUMA DE CREMA CATALANA

amb sorbet de mandarina

s SOPA DE PINYA AMB GELAT DE COCO

Espuma de coco i fruits vermells

PASTIS COULANT

fet a casa
amb gelat de biscuit

MILFULLS DE CREMA AMB FRUITS VERMELLS

acompanyat amb gelat de nata

RAVIOLIS DE PINYA

farcits de crema amb gelat de mango

CRUIXENT DE FRUITS VERMELLS

acompanyat de gelat de gerds i els fruits vermells

TULIPES AMB GELAT DE BISCUIT @

servit a taula amb xocolata calenta per sobre

LES TRUFES GELADES

CREMA CATALANA S

acompanyada amb carquiyolis i maduixes

VARIAT DE GELATS

Gelats: Gerds, Biscuit, Nata, Xocolata, Xocolata blanca i Torrd
Sorbets: Llimona, Mandarina, Mango, Coco

PLATAN FLAMEJAT AL ROM

amb aroma de taronja i gelat de biscuit

TIRAMISU AMB “CREMINO DE PISTACCHIO”

fet al moment amb pa de passic i festucs carmel-litzats

Tots els postres son fets a la nostra cuina
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DIGESTIUS

TE NEGRE AROMATITZAT 3,00
Canyella Préssec & Gerds

Vainilla Te Blanc

Pressec & Fruit de la passio Earl Grey tea

Maduixa Dargeeling tea

Mango & Lychee Té verd

INFUSIONS 3,00
Romani Maria Lluisa

Salvia Espigol

Sajolida Tarongina

Menta-poleo Camamilla

CAFES I COCTELS 8,50
Irlandes Escoces

LICORS DIGESTIUS 4,50
Licor de poma Baileys

Licor de préssec Marie Brizard

Licor de mel6 Ratafia

Limoncello Pacharan

Orujo de Herbes Aguardiente de Orujo

GINTONICS

Seagram’s, Bombay 11,00
Bombay Sapphire, Bulldog, Citadelle, Roku gin 13,00
Hendrich’s, Gin Mare, Gvine, Tanqueray Ten, Brockmans 15,00
LICORS EXCLUSIUS

The Glenrothes 12 anys 15,00
Macallan 12 anys 15,00
Ximénez Spinola diez-mil botellas 12,00
Calvados de pays d’auge 10,00
Flor de Cafia 12 anys 10,00
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